Aceite Oliva Virgen Extra EL SIERRO
GRAN SELECCION

Valencia
La Vina
La Font de la Figuera (Valencia)

Juila VARIEDADES
,--!_:'—-:; Aceitunas de las variedades Grosal
————e (autdctona), Changlot Real,
Arbequina y Picual
CATA

A la vista: Color verde intenso
Al olfato: Aroma afrutado

Sabor: Sabor acentuado

Maridaje: Idoneo para tomar en
crudo y alifiar verduras, pescados y
carnes a la plancha

F[ SI{“@EEQ Produccion: Aceite de Oliva
Aceite de Oliva Virgen Extra Valenciano elaborado

Yipgern Sxtra con las aceitunas procedentes de
las 690 Ha. de olivos que nuestros
socios/agricultores cultivan en la
zona de La Font de la Figuera

GRAN SELECCION

Aceite de Oliva Virgen Extra de
categoria superior obtenido
directamente de aceitunas y sélo
mediante procedimientos mecanicos
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